附件3

《广西食品安全地方标准 甘蔗醋饮料》编制说明

一、工作概况（包括任务来源与项目编号、标准主要起草单位、主要起草人、简要起草过程。）

 （1）任务来源：本课题依据“自治区卫生健康委办公室关于印发2020年广西食品安全地方标准项目计划的通知”（2020年5月9日）及广西食品安全地方标准制修订项目委托协议书（桂地标食2020001号），开展标准制定工作。

（2）本标准负责起草单位：广西壮族自治区农业科学院、广西壮族自治区农业科学院农产品加工研究所、广西壮族自治区农业科学院生物技术研究所。

（3）本标准主要起草人：陈赶林、郑凤锦、林波、孙健、黄志、方晓纯、陆明山、张祖韬、任二芳、廖洁、胡一凤、黄显河。

（4）简要起草过程

按照广西卫健委下达项目委托协议书的要求，本标准负责制定单位与合作单位协商，于2020年5月成立了标准制定起草小组，标准主要起草人员认真学习了中华人民共和国标准法、标准化工作导则汇编、标准制定和产品标准编写规定等有关文件资料，研究确定具体实施方案。首选广泛收集了有关甘蔗醋饮料的加工生产技术、相关标准和文献资料，全面了解有关甘蔗醋饮料的原料、生产加工工艺、检验、供销、贮存等环节，广泛征求意见。

根据实际情况确定了工作计划和技术路线。编写小组收集了与甘蔗醋饮料产品标准和相关技术资料，制定相应工作方案，同时分派编制人员到企业进行实地考察调研和抽样，抽取了不同批次的样品，了解和掌握了甘蔗醋饮料生产企业产品的生产工艺及产品质量等基本情况。经编写组的多次讨论、研究，确定了《广西食品安全地方标准 甘蔗醋饮料》的技术指标和参数，最终形成征求意见稿。 

标准按照GB/T 1.1－2020及国家的相关规定，标准中主要包括范围、术语和定义、要求、食品添加剂、生产加工过程的卫生要求、检验方法、检验规则、标签、标志、包装、运输和贮存。通过调研相关加工企业情况，组成单位专家、技术人员对甘蔗醋饮料相关工艺进行论证，草拟甘蔗醋饮料的工作组讨论稿。

2020年9月到广西疾病预防控制中心，送检甘蔗原醋，进行毒理实验。

二、标准制定的目的和意义

中国已有3000多年的甘蔗种植纪录，广西是我国最大的糖料蔗生产区和产糖区，种植面积、原料蔗和食糖产量居全国第一位（均超全国的60%），蔗糖业成为广西的千亿元产业和重点支柱产业。2015年5月，国家发展改革委、农业部联合印发实施《糖料蔗主产区生产发展规划（2015-2020年）》，广西的糖产业上升为国家战略；2017年中央一号文件明确将糖列为与粮、棉、油同等重要的国家战略物资，同时规划建设1500万亩糖料蔗生产保护区，其中广西规划建设1150万亩、云南350万亩。2018/2019年榨季，全区糖料蔗种植面积为1160万亩，入榨量5471万吨。2018年，糖料蔗产值占种植业总产值比重的14.1%，全区人均出售蔗收入1368元，占农产品出售收入比重的41.6%。

广西甘蔗主要用于制糖，制糖业已成为广西最大的农产品加工业，然而甘蔗加工产品单一、抗风险能力低。由于广西甘蔗种植集约化程度低、劳动生产率低、综合利用水平不高、多样化加工产品匮乏等问题未得到有效解决，导致制糖成本高、缺乏竞争力，严重影响了产业稳定发展。2017年4 月，习近平总书记视察广西时作出重要指示：糖、铝等传统优势产业是广西经济发展的家底，要求加大技术改造力度，推动这些产业实现“二次创业”。广西区人民政府先后出台了《关于促进我区糖业可持续发展的意见》和《广西糖业二次创业总体方案（2015-2020年）》文件，要求广西蔗糖业需不断调整优化产品结构，促进产业转型升级。同时要求以甘蔗多样性产业为抓手，加快发展甘蔗非糖产品，不断增强产业抗风险能力。面对经济发展新常态，谋求广西糖业新发展，推动糖业转型升级，实现降成本、增效益，增强可持续发展能力和国际竞争力已成燃眉之急，必须实施糖业“二次创业”。

甘蔗除了制糖外，自古食蔗者，始为蔗浆。宋玉作《招魂》所谓“胹鳖炮羔，有柘浆”是也。（王逸注：“柘，藷蔗也。又云，柘，一作蔗。”）其后为蔗饧。孙亮使黄门“就中藏吏取交州所献甘蔗饧”是也。其后又为石密。《广志》云：“蔗饧为石密。”；《南中八郡志》：“笮甘蔗汁曝成饧，谓之石蜜。”；《本草》亦云：“炼糖和乳为石蜜”是也。《唐史》载太宗遣使至摩掲陀国，“取熬糖法，即诏掦州上诸蔗，柞渖如其剂，色味愈西域逺甚”。按《集韵》“‘酢’、‘□〈酉责〉’、‘笮’、‘醢’通用”，而《玉篇》：“柞，侧板切”，疑字误。熬糖渖作剂，似是今之沙糖也。蔗之枝尽于此，不言作霜，然则糖霜非古也。战国后论呉蜀方物，如左太冲《三都赋》论□〈上上日下〉味，如宋玉《招魂》、景差《大招》、枚乘《七发》、传毅《七激》、崔骃《七依》、李尤《七疑》、元鳞《七说》、张衡《七辨》、曹植《七启》、徐干《七喻》、刘邵《七华》、张协《七命》、陆机《七征》、湛方生《七欢》、萧子范《七诱》，水陆动植之产捜罗殆尽，未有及此者。厯世诗人摸竒写异，不可胜数，亦无一章一句。至本朝元佑间，大苏公过润州金山寺，作诗送遂宁僧圆宝，有云：“浯江与中泠，共此一味水。冰盘荐琥珀，何似糖霜美。”元符间，黄鲁直在戎州作“颂荅梓州雍熙光长老寄糖霜”有云：“逺寄蔗霜知有味，胜于崔浩水晶盐。正宗扫地从谁说，我舌犹能及鼻尖。”遂宁糖霜见于文字，实于二公然。则糖霜果非古也，吾意四郡所产亦起近世耳。

南宋《方舆胜览》载：“藤州（今广西藤县）土人，沿江中甘蔗，冬初压汁做糖，以净器贮之，蘸以竹枝，皆节霜”。《唐史》载太宗遣使至摩掲陀国，“取熬糖法，即诏掦州上诸蔗，柞渖如其剂，色味愈西域逺甚”。按《集韵》“‘酢’、‘□〈酉责〉’、‘笮’、‘醢’通用”。民间至今还采用四百年前留传下来的酿醋方式酿造，榨出甘蔗汁后加入加天然涌泉水煮开，静置于酿造桶后呈开放状不上盖三日的时程，利用存在于空气中的悬浮天然菌作酿造的天然酵母。酢酿造时间长达2～3年，与市售利用三个月发酵的米醋加上蔬果调味全然不同。

本项目组自2008年起，以甘蔗醋饮料作为突破口，开展高经济价值的非糖多样化产品技术攻关。系统开展了甘蔗新型产品甘蔗原醋的生产关键技术研究及产业化，探索甘蔗产业多样性发展新路径，不断增强产业抗风险能力。甘蔗醋饮料是以新鲜甘蔗汁为原料，采用果酒酵母菌进行酒精发酵、醋酸菌进行醋酸发酵、陈酿、调配等工艺后，得到的一种具有甘蔗清香味、汁液透亮、琥珀黄色、香味浓郁等特点的液体饮料产品。此产品开发并在相关企业进行产业化应用，积极落实贯彻了自治区党委、自治区政府关于促进我区糖业可持续发展的意见、广西糖业二次创业总体方案等决策部署，探索了甘蔗产业多样性发展新路径，进一步开拓蔗糖业新型产品发展新路径，不断提高产业效益和抗风险能力具有现实意义。

综上，甘蔗醋饮料是广西民间特色传统的一种食品，制订广西食品安全标准很有必要。

目前广西约有3多家甘蔗醋饮料产品的生产企业，《Q/SBRY 0011S-2016甘蔗醋饮料》（广西石埠乳业有限责任公司）、《Q/SBRY 0020S-2018 甘蔗醋饮料II》（广西石埠乳业有限责任公司）、《Q/HQC 0001S-2016 甘蔗醋饮料》（广西好青春生物科技有限公司）、《Q/WYSP 0011S-2018 甘蔗果醋饮料》（南宁市万宇食品有限公司），各企业执行自己制订的企业标准。无统一的产品质量标准，不利于甘蔗醋饮料产品生产工艺和质量控制的统一和一致性，极大地制约了甘蔗醋饮料产品的开发和市场推广。为规范甘蔗醋饮料产品的生产和保证产品质量标准化，便于管理部门对该类产品生产企业进行规范管理，有必要制订《甘蔗醋饮料》地方标准。

本标准《食品安全地方标准 甘蔗醋饮料》的提出和制定，是对甘蔗醋产品的食品安全和质量要求等方面的进一步规范与标准化，从而建立和完善该产品的地方标准化体系。该标准将有助于推动广西糖业二次创业总体方案的实施，调整蔗糖产业生产与产品结构，提高我区甘蔗高附加值和蔗糖业产业链的延伸具有重要意义。

三、与我国、我区有关法律法规及其他标准的关系

课题组查阅了国内及全国各省份有关标准，包括国内外专门针对相关果醋的法规及食品安全标准，以及全国各省有关果醋的行业和地方标准。现行有效与甘蔗醋饮料产品相关的标准有：GB/T 31326-2014《植物饮料》GB/T 30884-2014 《苹果醋饮料》、GB/T 31121-2014《果蔬汁类及其饮料》、、DB 45/T 1536-2017 《甘蔗原醋生产技术规程》、DB45/T 1812-2018《甘蔗醋饮料生产技术规程》、NY/T 2987-2016《绿色食品 果醋饮料》。

GB/T 31326-2014中5.3规定表2理化要求中只规定植物饮料的固形物和总膳食纤维，这两点与甘蔗醋饮料实际不相符，甘蔗醋饮料经醋酸菌发酵，具有特有的发酵酸口感，如果简单地执行GB/T 31326-2014《植物饮料》，则无法体现该产品与众不同的特性，不利于产品的市场定位、销售以及对该产品的推广。

GB/T 30884-2014中3.2规定只能以饮料用苹果醋为基础原料，但甘蔗醋饮料产品是以甘蔗原醋为原料，原料不同，理化指标也不同，所以GB/T 30884-2014不能适用于甘蔗醋饮料产品。
GB/T 31121-2014中4.3.5发酵果蔬汁饮料固定了以水果或者蔬菜、或果蔬汁（浆）、或浓缩果蔬汁（浆）经发酵后制成的汁液体，水为原料。但甘蔗醋饮料产品是以新鲜糖料甘蔗为原料，制备甘蔗原醋后，调制而成。甘蔗为经济作物，不属于水果和蔬菜范畴，所以GB/T 31121-2014不能完全适用于甘蔗醋饮料产品。

DB 45/T 1536-2017中规范了以新鲜糖料甘蔗为原料进行生物发酵酿制甘蔗原醋的生产技术规程，所以DB 45/T 1536-2017不能适用于甘蔗醋饮料产品。

DB45/T 1812-2018中规范了本标准规定了甘蔗醋饮料生产的术语和定义、生产加工过程卫生要求、设施与设备要求、原辅料要求、生产工艺。本标准适用于广西境内甘蔗醋饮料的生产。未对产品质量进行要求，所以DB45/T 1812-201不能适用于甘蔗醋饮料产品。

NY/T 2987-2016中3.3和4.2.2强调的是以水果、水果汁（浆）或浓缩水果汁浆为原料及生产过程中不应使用粮食等非水果发酵生产或者人工合成的食醋，甘蔗醋饮料产品的原料是糖料甘蔗，不属于水果范畴，故NY/T 2987-2016不能适用于甘蔗醋饮料产品。

本标准在参照上述标准的基础上，根据自身产品的特点和实际情况制订了感官要求、理化指标（总酸、游离矿酸、可溶性固形物、铅、砷等污染物指标）、微生物指标（菌落总数、大肠杆菌、霉菌、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌）。

四、国外、国内有关法律法规及标准情况的说明

与甘蔗醋饮料产品生产工艺相近的标准主要有：GB/T 31326-2014《植物饮料》、GB/T 30884-2014 《苹果醋饮料》、GB/T 31121-2014《果蔬汁类及其饮料》、DB 45/T 1536-2017 《甘蔗原醋生产技术规程》、DB45/T 1812-2018《甘蔗醋饮料生产技术规程》、NY/T 2987-2016《绿色食品 果醋饮料》。

但基于甘蔗醋饮料产品标准目前国外和国内尚还未见有制订，本标准在参照上述标准的基础上，除依据甘蔗醋饮料产品的实际情况制订感官指标外，将上述标准中的一些与甘蔗醋饮料产品工艺及产品相类似的规定和食品安全国家标准的规定也纳入了本地方标准中。

本标准的制定主要基于GB 2719-2018、GB 8954-2016、GB/T 18187-2000、GB/T 5009.41-2003、GB/T 1.1—2020等国家标准及团体标准做参考，同时也参考了类似产品苹果醋饮料的检测方法。结合广西甘蔗醋饮料的特点，制定与实际应用相适应的检测指标、方法，保证检验方法的可靠、准确、实用，确保不同区域的甘蔗原料，不同企业生产的产品质量及安全需求。

五、本标准起草原则

为了制定与《广西地方标准 甘蔗原醋》、《广西地方标准 甘蔗醋饮料》相配套的食品安全标准，按照标准与国内外相关标准接轨的原则，参考了相关的国内外参考文献的主要技术指标及国家标准、行业标准及地方标准的主要技术指标以及检验方法。本标准的制订主要遵循以下原则：一是科学实用原则。在尊重科学、紧密结合企业实际、广泛征求意见及调查研究的基础上，紧贴目前甘蔗醋饮料企业生产实际，具有可操作性和实用性。二是协调性原则。以质量和安全为核心，符合我国现行有关法律、法规和相关的标准要求。三是因地制宜原则。标准的制订坚持从我区甘蔗醋饮料生产的实际出发，结合广西甘蔗的特点，遵循科学性、适用性、先进性的原则，力求做到科学规范、指标准确、操作易行，确保产品的食用安全性和技术条件的可行性。既与国家标准接轨，又符合广西区情。

六、确定各项技术内容

（一）甘蔗醋饮料的主要生产工艺为：

以新鲜糖料甘蔗为原料，经压榨、灭菌、酒精发酵、醋酸发酵、陈酿、调配等工艺加工、包装而成的甘蔗醋饮料。经调研，企业均是以甘蔗原醋为原料，再添加或不添加其他食品原辅料和（或）食品添加剂，经加工制成的液体饮料。

（二）术语和定义

甘蔗醋饮料的定义截取了广西地方标准DB45/T 1812-2018《甘蔗醋饮料生产技术规程》中的内容，甘蔗原醋的定义采用广西地方标准DB 45/T 1536-2017 《甘蔗原醋生产技术规程》的定义。

（三）感官要求

按照产品实际结合GB/T 31326-2014《植物饮料》中对植物原料制成的饮料所特有的色泽感官特性要求制定，所以在该标准的感官要求的色泽为淡黄色至琥珀色；组织形态为均匀液体，允许有少量沉淀。

（四）质量指标

1、制定总酸指标：对于发酵酸品，食品中有机酸含量的多少，直接影响食品的风味、色泽、稳定性和品质的高低。甘蔗醋饮料的总酸以醋酸计，不同批次检测结果，最高0.4g/kg，最低0.24g/100g。

2、制定可溶性固形物指标：根据GB/T 31326-2014《植物饮料》要求草本饮料/本草饮料的固形物≥0.5b(g/L), 不同批次检测结果，甘蔗醋饮料可溶性固形物最高11.6g/kg，最低5.2g/ L。

（五）安全性指标

本标准依据产品的实际情况制订了安全性指标：污染物指标以及微生物指标，在检测数据的基础上，采纳或参照了国家或地方安全标准的有关规定。本标准安全性指标主要依据GB 2760—2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、GB 2762—2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB 29921—2013《食品安全国家标准 食品中致病菌限量》。

1、污染物限量指标：根据样品检测结果，铅检测结果均为0.02mg/kg、0.01mg/kg、0.014mg/kg、和未检出，均不超过GB 2762—2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》中饮料类(包装饮用水、果蔬汁类及其饮料、含乳饮料、固体饮料除外)的限量值（0.3mg/kg）；根据以上检测结果结合GB 2762—2017中的规定（GB 2762—2017中总砷对醋饮料没有限量值要求，且产品的检测结果为未检出。

七、产品检测

（一）小鼠急性经口毒性试验（广西疾病预防控制中心分析）

1、受试物：样品为甘蔗原醋，总酸含量3.50g/100mL（以乙酸计），人服用推荐量为每日3次，每次30ml，直接或兑水饮用。

2、实验进展：

（1）11月27日，以0.4mL/20g BW的体积给动物灌胃比重为1.0 g/mL的样品原液，10只昆明种小白鼠，公母各半，剂量为20000 mg/kg BW。灌胃24小时后发现2只公鼠死亡。

（2）12月1日重做核实。情况如下：

1）以0.4mL/20g BW的体积给动物灌胃1.0 g/mL的样品原液，10只昆明种小白鼠，公母各半，剂量为20000 mg/kg BW，灌胃24小时内发现1只公鼠死亡。

2）称取样品30g，加纯水至40 mL，配成750mg/mL浓度溶液以0.4mL/20g BW的体积给动物灌胃，10只昆明种小白鼠，公母各半，剂量为15000mg/kg BW。目前小鼠未出现异常。

3）称取样品20g，加纯水至40 mL，配成500mg/mL浓度溶液以0.4mL/20g BW的体积给动物灌胃2次（间隔6h），10只昆明种小白鼠，公母各半，合计剂量为20000 mg/kg BW。目前小鼠未出现异常。

解剖死亡小鼠，与空白对照公鼠以及灌胃5天剂量为20000 mg/kg BW 的未死亡公鼠作对比。与正常小鼠对比，发现灌胃剂量为20000 mg/kg BW的小鼠胃肠均有异常，其中死亡小鼠胃肠均出现充血，胃肠壁变薄，胃部有胀气；灌胃5天后的未死亡小鼠胃肠有胀气，肠的颜色偏黄。解剖结果见图1~3。

（3）继续观察，14天后处死后解剖观察胃肠，如有必要，将做病理切片后再下结论。
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图1  正常小鼠、1天内死亡小鼠、5天未死亡小鼠对比
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图2  正常小鼠、1天内死亡小鼠对比
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图3  正常小鼠、5天未死亡小鼠对比

试验初期发现动物有死亡，主要因为酸度过大，直接食用原液可能会对胃肠粘膜造成损伤。其他试验在继续进展中。

（二）甘蔗醋饮料产品送检检测

注明：具体检测报告见附件。

《食品安全地方标准 甘蔗醋饮料》制订小组

                         2020年12月4日

附件1 不同批次甘蔗原醋相关指标检验

	样品
	报告编号
	产品
	生产日期
	生产企业
	总酸（以乳酸计）g/100g
	固形物g/100g
	铅(Pb 计、mg/L)检出限5μg/L
	黄曲霉毒素B1(ug/L、检出限1.0μg/kg)
	检验机构

	1
	G16-004484
	甘蔗原醋
	201509
	广西壮族自治区农业科学院农产品加工研究所
	16.1
	10.9
	未检出
	未检出
	广西产品质量检验研究院

	2
	G16-004485
	甘蔗原醋
	201506
	广西壮族自治区农业科学院农产品加工研究所
	13.3
	7.8
	0.01
	未检出
	广西产品质量检验研究院

	3
	G16-004486
	甘蔗原醋
	201409
	广西壮族自治区农业科学院农产品加工研究所
	11.9
	11.5
	0.02
	未检出
	广西产品质量检验研究院

	4
	G16-004487
	甘蔗原醋
	201404
	广西壮族自治区农业科学院农产品加工研究所
	10.8
	11.6
	未检出
	未检出
	广西产品质量检验研究院

	5
	G16-004488
	甘蔗原醋
	201309
	广西壮族自治区农业科学院农产品加工研究所
	8.4
	11.5
	0.01
	未检出
	广西产品质量检验研究院

	6
	H16-003358
	甘蔗原醋
	201610
	广西壮族自治区农业科学院农产品加工研究所
	
	5.7
	未检出
	未检出
	广西产品质量检验研究院


附件2 不同批次甘蔗醋饮料相关数据检验汇总

	不同批次
	报告编号
	可溶性固形物(%)
	总酸(g/kg)
	铅(Pb 计、mg/L)
检出限5μg/L
	色泽
	组织形态
	滋味与气味
	杂质
	菌落总数
	大肠杆菌
	总砷 (As)
	霉菌
	酵母
	沙门氏菌
	金黄色葡萄球菌
	甜蜜素（环已基氨基磺酸钠）
	检测机构

	201607（500mL×8盒/箱）
	G16-003810
	8.5
	0.4
	未检出
	淡黄色至棕红色，色泽均匀一致
	呈均匀透明液体，久置允许有少量沉淀
	应具有本品特征性滋味和气味，无苦涩味、无臭味、异味
	无杂质
	<1,<1,<1,<1,<1
	<1,<1,<1,<1,<1
	　
	<1
	<1
	0，0，0，0，0
	<1,<1,<1,<1,<1
	0.38
	广西产品质量检验研究院

	201609  (236mL×12盒/箱)
	G16-003811F
	8.5
	0.4
	未检出
	淡黄色至棕红色，色泽均匀一致
	呈均匀透明液体，久置允许有少量沉淀
	应具有本品特征性滋味和气味，无苦涩味、无臭味、异味
	无杂质
	<1,<1,<1,<1,<1
	<1,<1,<1,<1,<1
	　
	<1
	<1
	0，0，0，0，0
	<1,<1,<1,<1,<1
	0.41
	广西产品质量检验研究院

	2015年6（500mL×2瓶/箱）
	LL1503035E
	　
	　
	　
	　
	　
	　
	　
	<1
	<0.03
	　
	　
	　
	未检出
	　
	　
	广西分析测试研究中心

	2016-6-1（500mL×2瓶/箱）
	　
	　
	　
	≤0.014
	　
	　
	　
	　
	<1
	<0.03
	未检出
	　
	<1
	未检出
	未检出
	　
	广西分析测试研究中心

	20190528（236mL，18盒）
	SB19-0530A
	5.4
	0.24
	　
	液体呈淡黄色至红棕色，
	　
	均匀无异味、具有甘蔗醋饮料固有的滋味和气味。
	无肉眼可见外来杂质，久置有少量沉淀
	<1,<1,<1,<1,<1
	<1,<1,<1,<1,<1
	　
	　
	　
	　
	　
	　
	广西石埠乳业有限责任公司

	20190528（500mL，18盒
	　
	5.4
	0.29
	　
	液体呈淡黄色至红棕色
	　
	均匀无异味、具有甘蔗醋饮料固有的滋味和气味。
	，无肉眼可见外来杂质，久置有少量沉淀
	<1,<1,<1,<1,<1
	<1,<1,<1,<1,<1
	　
	　
	　
	　
	　
	　
	广西石埠乳业有限责任公司

	甘蔗醋饮料（500mL，15盒20190625
	SB19-0627A
	5.2
	0.32
	　
	液体呈淡黄色至红棕色
	　
	，均匀无异味、具有甘蔗醋饮料固有的滋味和气味。
	无肉眼可见外来杂质，久置有少量沉淀
	<1,<1,<1,<1,<1
	<1,<1,<1,<1,<1
	　
	　
	　
	　
	　
	　
	广西石埠乳业有限责任公司

	甘蔗醋饮料236mL，15盒20190625
	SB19-0627A
	5.4
	0.27
	　
	液体呈淡黄色至红棕色，
	　
	均匀无异味、具有甘蔗醋饮料固有的滋味和气味。
	无肉眼可见外来杂质，久置有少量沉淀 
	<1,<1,<1,<1,<1
	<1,<1,<1,<1,<1
	　
	　
	　
	　
	　
	　
	广西石埠乳业有限责任公司


附件3 甘蔗醋产品检验报告数据汇总
	序号
	报告编号
	产品名称
	生产日期/
批号规格
	生产企业
	外观
	气味和滋味
	组织形态
	杂质
	检验机构

	1
	G16-003810
	甘蔗醋饮料
	201607（500mL×8盒/箱）
	广西石埠乳业有限责任公司
	淡黄色至棕红色，色泽均匀一致
	应具有本品特征性滋味和气味，无苦涩味、无臭味、异味
	呈均匀透明液体，久置允许有少量沉淀
	无杂质
	广西产品质量检验研究院

	2
	G16-003811F
	甘蔗醋饮料
	201609  (236mL*12盒/箱)
	广西石埠乳业有限责任公司
	淡黄色至棕红色，色泽均匀一致
	应具有本品特征性滋味和气味，无苦涩味、无臭味、异味
	呈均匀透明液体，久置允许有少量沉淀
	无杂质
	广西产品质量检验研究院

	3
	SB19-0530A
	甘蔗醋饮料
	20190528（236mL*18盒/箱）
	广西石埠乳业有限责任公司
	液体呈淡黄色至红棕色，
	无异味、具有甘蔗醋饮料固有的滋味和气味。
	均匀，久置有少量沉淀 
	无肉眼可见外来杂质，
	广西产品质量检验研究院

	4
	
	甘蔗醋饮料
	20190528（500mL*18盒/箱）
	广西石埠乳业有限责任公司
	液体呈淡黄色至红棕色
	无异味、具有甘蔗醋饮料固有的滋味和气味。
	均匀，久置有少量沉淀 
	无肉眼可见外来杂质，
	广西产品质量检验研究院

	5
	SB19-0627A
	甘蔗醋饮料
	20190625（500mL*15盒/箱）
	广西石埠乳业有限责任公司
	液体呈淡黄色至红棕色
	无异味、具有甘蔗醋饮料固有的滋味和气味。
	均匀，久置有少量沉淀 
	无肉眼可见外来杂质，
	广西产品质量检验研究院

	6
	SB19-0627A
	甘蔗醋饮料
	20190625（236mL*15盒/箱）
	广西石埠乳业有限责任公司
	液体呈淡黄色至红棕色，
	无异味、具有甘蔗醋饮料固有的滋味和气味。
	均匀，久置有少量沉淀 
	无肉眼可见外来杂质，
	广西产品质量检验研究院

	7
	20190301
	甘蔗发酵型饮料
	（330mL*12瓶/箱）
	广西好青春生物科技有限公司
	琥珀黄色
	酸味柔和，无异味，具有食醋的香气并伴有甘蔗的清香
	清澈透明，无悬浮，无沉淀
	无杂质
	好青春检测室

	8
	20181019
	甘蔗发酵型饮料
	（330mL*12瓶/箱）
	广西好青春生物科技有限公司
	琥珀黄色
	酸味柔和，无异味，具有食醋的香气并伴有甘蔗的清香
	清澈透明，无悬浮，无沉淀
	无杂质
	好青春检测室

	9
	20180826
	甘蔗发酵型饮料
	（330mL*24瓶/箱）
	广西好青春生物科技有限公司
	琥珀黄色
	酸味柔和，无异味，具有食醋的香气并伴有甘蔗的清香
	清澈透明，无悬浮，无沉淀
	无杂质
	好青春检测室

	10
	20200520
	甘蔗发酵型饮料（香橙味）
	（320mL*24瓶/箱）
	广西好青春生物科技有限公司
	淡黄色
	酸味柔和，无异味，具有食醋的香气并伴有香橙风味的清香
	清澈透明，无悬浮，无沉淀
	无杂质
	好青春检测室

	11
	20180505
	甘蔗醋饮料
	（280mL*18瓶/箱）
	广西好青春生物科技有限公司
	琥珀黄色、棕色、淡黄色
	酸味柔和，无异味，具有食醋的香气并伴有甘蔗的清香
	清澈透明，无悬浮，无沉淀
	无杂质
	好青春检测室

	12
	20191022
	芒果味碳酸饮料
	（330mL*12瓶/箱）
	广西好青春生物科技有限公司
	淡黄色
	酸味柔和，无异味，具有芒果风味的清香
	清澈透明，无悬浮，无沉淀
	无杂质
	好青春检测室

	13
	20190117
	甘蔗发酵型饮料（香橙味）
	（330mL*12瓶/箱）
	广西好青春生物科技有限公司
	琥珀黄色
	酸味柔和，无异味，具有食醋的香气并伴有甘蔗的清香
	清澈透明，无悬浮，无沉淀
	无杂质
	好青春检测室

	14
	20190521
	苹果味碳酸饮料
	（330mL*24瓶/箱）
	广西好青春生物科技有限公司
	淡黄色
	酸味柔和，无异味，具有苹果风味的清香
	清澈透明，无悬浮，无沉淀
	无杂质
	好青春检测室

	15
	20201029
	甘蔗发酵型饮料
	（280mL*12瓶/箱）
	广西好青春生物科技有限公司
	琥珀黄色
	具有甘蔗发酵醋的气味，无异味
	清澈透明，无悬浮，久置允许有少量沉淀
	无杂质
	好青春检测室

	16
	20200306
	甘蔗发酵型饮料
	（650mL*6瓶/箱）
	广西好青春生物科技有限公司
	琥珀色
	酸味柔和，无异味，具有食醋的香气并伴有甘蔗的清香
	清澈透明，无悬浮，无沉淀
	无杂质
	好青春检测室

	17
	20180912
	甘蔗发酵型饮料
	（320mL*24瓶/箱）
	广西好青春生物科技有限公司
	琥珀黄色
	酸味柔和，无异味，具有食醋的香气并伴有甘蔗的清香
	清澈透明，无悬浮，无沉淀
	无杂质
	好青春检测室

	18
	20190822
	百香果味碳酸饮料
	（330mL*24瓶/箱）
	广西好青春生物科技有限公司
	淡黄色
	酸味柔和，无异味，具有百香果风味的清香
	清澈透明，无悬浮，无沉淀
	无杂质
	好青春检测室

	19
	20180305
	甘蔗醋饮料
	（650mL*6瓶/箱）
	广西好青春生物科技有限公司
	琥珀黄色、棕色、淡黄色
	酸味柔和，无异味，具有食醋的香气并伴有甘蔗的清香
	无沉淀
	无杂质
	好青春检测室

	20
	20191106
	荔枝味碳酸饮料
	（320mL*24瓶/箱）
	广西好青春生物科技有限公司
	无色透明
	酸味柔和，无异味，具有荔枝风味的清香
	清澈透明，无悬浮，无沉淀
	无杂质
	好青春检测室

	21
	20190611
	百香果味碳酸饮料
	（320mL*24瓶/箱）
	广西好青春生物科技有限公司
	淡黄色
	酸味柔和，无异味，具有百香果风味的清香
	清澈透明，无悬浮，无沉淀
	无杂质
	好青春检测室

	22
	20200109
	甘蔗发酵型饮料
	（330mL*12瓶/箱）
	广西好青春生物科技有限公司
	淡黄色
	酸味柔和，无异味，具有食醋的香气并伴有甘蔗的清香
	清澈透明，无悬浮，无沉淀
	无杂质
	好青春检测室

	23
	20180407
	甘蔗醋饮料
	（650mL*6瓶/箱）
	广西好青春生物科技有限公司
	琥珀黄色、棕色、淡黄色
	酸味柔和，无异味，具有食醋的香气并伴有甘蔗的清香
	无沉淀
	无杂质
	好青春检测室

	24
	20200825
	甘蔗发酵型饮料（苹果味）
	（320mL*24瓶/箱）
	广西好青春生物科技有限公司
	琥珀黄色
	具有甘蔗发酵醋的气味，无异味
	清澈透亮，无悬浮物，久置允许有少量沉淀
	无杂质
	好青春检测室

	25
	20180722
	甘蔗发酵型饮料（苹果味）
	（330mL*12瓶/箱）
	广西好青春生物科技有限公司
	琥珀黄色
	酸味柔和，无异味，具有食醋的香气并伴有甘蔗的清香
	清澈透明，无悬浮，无沉淀
	无杂质
	好青春检测室

	26
	20190706
	芒果味碳酸饮料
	（330mL*24瓶/箱）
	广西好青春生物科技有限公司
	淡黄色
	酸味柔和，无异味，具有芒果风味的清香
	清澈透明，无悬浮，无沉淀
	无杂质
	好青春检测室

	27
	20180206
	甘蔗醋饮料
	（310mL*12瓶/箱）
	广西好青春生物科技有限公司
	琥珀黄色、棕色、淡黄色
	酸味柔和，无异味，具有食醋的香气并伴有甘蔗的清香
	无沉淀
	无杂质
	好青春检测室

	28
	20180102
	甘蔗醋饮料
	（310mL*12瓶/箱）
	广西好青春生物科技有限公司
	琥珀黄色、棕色、淡黄色
	酸味柔和，无异味，具有食醋的香气并伴有甘蔗的清香
	清澈透明，无悬浮，久置允许有少量沉淀
	无杂质
	好青春检测室

	29
	20190224
	甘蔗发酵型饮料（苹果味）
	（330mL*12瓶/箱）
	广西好青春生物科技有限公司
	琥珀黄色
	酸味柔和，无异味，具有食醋的香气并伴有甘蔗的清香
	清澈透明，无悬浮，无沉淀
	无杂质
	好青春检测室

	30
	20201126
	甘蔗发酵型饮料（荔枝味）
	（320mL*12瓶/箱）
	广西好青春生物科技有限公司
	无色透明
	具有甘蔗发酵醋的气味，无异味
	清澈透明，无悬浮，久置允许有少量沉淀
	无杂质
	好青春检测室

	31
	20200714
	果味发酵型饮料（百香果味）
	（320mL*24瓶/箱）
	广西好青春生物科技有限公司
	淡黄色
	酸味柔和，无异味，具有食醋的香气并伴有百香果的清香
	清澈透明，无悬浮，无沉淀
	无杂质
	好青春检测室

	32
	20200606
	甘蔗发酵型饮料（荔枝味）
	（320mL*12瓶/箱）
	广西好青春生物科技有限公司
	无色透明
	酸味柔和，无异味，具有食醋的香气并伴有荔枝风味的清香
	清澈透明，无悬浮，无沉淀
	无杂质
	好青春检测室

	33
	20200930
	果味发酵型饮料（荔枝味）
	（320mL*12瓶/箱）
	广西好青春生物科技有限公司
	无色透明
	具有甘蔗发酵醋的气味，无异味
	清澈透明，无悬浮，久置允许有少量沉淀
	无杂质
	好青春检测室

	34
	20181214
	甘蔗醋饮料
	（650mL*6瓶/箱）
	广西好青春生物科技有限公司
	琥珀黄色
	酸味柔和，无异味，具有食醋的香气并伴有甘蔗的清香
	清澈透明，无悬浮，无沉淀
	无杂质
	好青春检测室

	35
	20190910
	甘蔗醋饮料
	（650mL*6瓶/箱）
	广西好青春生物科技有限公司
	琥珀黄色
	酸味柔和，无异味，具有食醋的香气并伴有甘蔗的清香
	清澈透明，无悬浮，无沉淀
	无杂质
	好青春检测室

	36
	20190410
	甘蔗发酵型饮料
	（330mL*24瓶/箱）
	广西好青春生物科技有限公司
	琥珀黄色
	酸味柔和，无异味，具有食醋的香气并伴有甘蔗的清香
	清澈透明，无悬浮，无沉淀
	无杂质
	好青春检测室

	37
	20200402
	果味发酵型饮料（苹果味）
	（330mL*12瓶/箱）
	广西好青春生物科技有限公司
	淡黄色
	酸味柔和，无异味，具有食醋的香气并伴有苹果的清香
	清澈透明，无悬浮，无沉淀
	无杂质
	好青春检测室
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